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Agitatore/Miscelatore per prodotti molto viscosi tipo Vinavil alimentare  
Capacità lt. 25 -   100 
 

• Nuova elica elicoidale ad alto rendimento, effetto radiale differente rispetto alle altre 
conosciute: nella sua originalità di semplicità non respinge il prodotto, è utile per 
rimuovere la materia sul fondo perché può andare a contatto con lo stesso senza 
rovinare il vaso. 

• Albero elica parzialmente intubato, offre il vantaggio di avere superfici esterne statiche 
per una sicurezza, ed  evitare schizzi di prodotto. 

• Colonna guida-sostegno gruppo emulsionatore in esecuzione acciaio inox Aisi304, con 
movimento verticale pneumatico. 

• Forma a “ V ” di centratura bidone, una barra precaricata  con cilindro meccanico per il 
fermo bidone. 

• Costruzione realizzata in acciaio inox Aisi 316. 
• Optional: Vaso di lavaggio. 
 

 

Mixer for very viscous  products 
type Vinavil food 
Capacity lt. 25 -   100 

 
• New propeller heliciodal at 
high productivity, radial effect different 
than other known propeller; in its 
original and simplicity this propeller 
not reject the product, it is useful to 
remove the product from the bottom, 
because can touch the bottom without 
damage the container. 
• Partial piped shaft-propeller, 
this gives an advantage that all external 
surfaces are static to  safety and to 
avoid splashes of the product. 
• Guide column – emulsifying 
group support in stainless steel AISI 
304, with pneumatic vertical 
movement. 
• Shape at “ V ” centering tank, a  
bar preloaded with mechanical cylinder 
for the stop tank. 
• Construction in stainless steel 
AISI 316. 
• Optional: Washing container.  
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